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L’Art de la Grande Champagne
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ROBE
Ambrée/acajou avec des reflets rouges dorés

BOUQUET

Complexité d’ardmes tels que marmelade d’orange,
fruits confits. Au nez, des odeurs d’épices
accompagnés d'une touche subtile de safran et de

fleurs séchées (iris, narcisse)

SAVEURS

Grande élégance , une richesse d’arémes de fruits
confits (abricot sec-écorce d’orange) que nous
retrouvons en bouche.

Trés grande longueur et richesse en bouche qui
s'étale dans le temps grice & des saveurs de vieux
porto, noix de muscade et boite & cigare

Cl: 50
Alcohol Degree: 42°
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ASPECT
Amber/mahogany with gold and red reflects

BOUQUET

Complexity of aromas such as orange marmalade,
candied fruits. On the nose, aromas of spices,
accompanied by a subtle touch of saffron and dried
flowers (irises, narcissus)

FLAVORS

Great elegance, a richness of aromas of candied
fruits (dry apricot-orange peel) that we find in the
mouth.

Very long length and richness in the mouth that
spreads out over time thanks to the flavors of old
port, nutmeg and cigar box



