==

==

S

ﬂ%

/

s
)

==

S

JDUPONT

COGNAC

L’Art de la Grande Champagne

art de Vie

JDUPONT

NOBE

Ambrée/acajou avec des reflets rouges dorés

BOUQUET

Complexité d’ardmes tels que marmelade d’orange,
fruits confits. Au nez, des odeurs d’épices
accompagnés d'une touche subtile de safran et de

fleurs séchées (iris, narcisse)

SAVEURS

Grande élégance , une richesse d’arémes de fruits
confits (abricot sec-écorce d’orange) que nous
retrouvons en bouche.

Treés grande longueur et richesse en bouche qui
s'étale dans le temps grice & des saveurs de vieux
porto, noix de muscade et boite & cigare

JDUPONT

COGNAC

[{ser

TEMHO — HHTaprIﬁ C OTCBETOM KpPaCHOro aepena C

30JIOThIMM 11 KpAaCHOBATbIMU 0T6.11ecxa1vm

Bbyxker

CrosxHblii GykeT apomaToB, TaKOH Kak
aresIbCUHOBBI MapMeJafi, 3ane4eHHble (PPYKThI.
Apomarsl Crienuii, KOTopble COIPOBOYXKAAIOTCS
[AeNMKATHBIMU HOTaMU cadpaHa, 3aCyleHHbIX
1BeTOB (MpUC, HAPLMCC)

Bkyc

Bo pry omymaercs 6osbluas a1€eraHTHOCTS,
GorarcTBo apomaros 3acaxapeHHbIX GpyxToB (C
yx0dPyKThl a0PUKOC, areIbCUHOBAasI KOPKA)
Ouenb 10/1r0€ MOCIEBKYCHE U HACHIILEHHOCTb BO
PTYy, KOTOpO€e HaJ0Jro ocTaeTcs baarogaps
apomaram CTaporo IOpPTBeiHa, MyCKATHOIO Opexa

nu KOPOGKI/I AJIsE curap



